Lo—

EPICERIE - TRAITEUR - CAVISTE

MENU TRAITEUR

COCKTAIL

Prévoyez de 3 a 7 bouchées par personne avant un repas

COCKTAIL DINATOIRE
Prévoyez de 15 a 18 bouchées par personnes

MISES EN BOUCHE FROIDES

Terrine de foie gras de canard sur pain d’épice grillé, gelé de cidre de glace et fleur de

Sel AUX EPICES GIIIIEES ..ot 36%$/douzaine
Cornet au sésame, tartare aUX deUX SAUIMONS ....eeueeseesseessersesssesssessssssssesssessessaees 30%/douzaine
Verrines de crudités, trempette AU CUITY ....oveeemesnsensnseessssssssssssssssssessesseens 30%$/douzaine
Brochette de tomate raisin et bocconcini au pesto (Sans NOiX) ......ccceneereene 24%/douzaine
Magret de canard fumé, fraise et mascarpone a la figue.....c.coeneerreenreesseenens 24$%/douzaine
Gaspacho de melon, feta et basiliC......c.cccveriiieriniiec e 24%/douzaine
Blinis, saumon fumé a I’érable et creme fraiche .....evreeccereeeccnnenne 32$/seize unités*
Blinis, caviar et creéme fralChe ... sssssssssssssesssens 32%/seize unités*
Salsa d’avocat, salade de crevettes aux citrons verts et coriandre............... 30$/douzaine*
Céviche de pétoncle a la fraise et cOriandre .........————— 36$/douzaine*
Panier de tartare de filet mignon a I'huile de truffe .......onrenreeirecneennn. 36$/douzaine*

*Ne peut pas étre commandé sans la présence d’'un chef a domicile
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EPICERIE - TRAITEUR - CAVISTE

MENU TRAITEUR

MISES EN BOUCHE CHAUDES

Croustillant de canard, confit d’oignon a I'érable .........nreerneenreenreesneenens 30%/douzaine
Sucon de crevettes tigrées au Sweet Chili ... 36%$/douzaine
Datte au fromage bleu Bénédictin et bacomn .......oereeneeenneeseeseeseesseeeseesennens 24%$/douzaine
Pétoncle et bacon de notre ami les Trois Petits Cochons ......neneineneenns 36%/douzaine
Tartelette ChamMPINOTN......ccceciiiiii it re e 18%/douzaine
Crabe Cake, sauce maison aux sésames grillés........ennenensenneenseneennes 24%$/douzaine
Mini quiches florentine..........coceeiir e e e 18%/douzaine
Mini QUICHES LOTTAINE ....vvurrrriirieeesessessesssesssssssssssssssssssssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssnes s 18$/douzaine
Baluchons d’escargots en pate phyllo.......cccoeiir i e e 18%/douzaine
Spanakopita (Pate phyllo, épinard, fromage feta et ricotta) ......cccouerreerreenns 18%/douzaines
Bavette de beeuf, beurre rouge a I'échalote frangaise ........oeoeenreesreerreerseeenn: 24$/douzaine*
Ravioli de champignon, sauce forestiere a I'huile de truffe .......ccccoorneeneee. 24%/douzaine*
Cappuccino de champignon, creme montée a I'huile de truffe ................. 24%$/douzaine*
Satay de poulet au curry de Madras ... 30%/douzaine*
Mini Burger de boeuf Angus sur pain Pretzel ... 36$/douzaine*

Mini Burger de porc effiloché sur pain Pretzel .........ccccceevrveccvrivrcvsvvssnnnn. 36$/douzaine*

Mini smoked meat maison sur pain Pretzel..........c.ccooooiiiinnii e 36%/douzaine*
Carré d’agneau en Croute d€ NOIX ...ccceseeseessessesseessesseessessessesssessessssssessssssssanes 48%/8 unités*
Maki de canard confit, riz au foie gras de canard™*........coonrenreenreerecrneeenn. 36$/douzaine*
Crevette tempura, mayonnaise épicé et terriaki maison™*.........covevrerrernens 36$/douzaine*
Mini pogo de saucisse mergez, mayonnaise moutarde et miel**................... 30%/douzaine*

*Ne peut pas étre commandé sans la présence d’'un chef a domicile
**Location de la friteuse (150.00%)
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EPICERIE - TRAITEUR - CAVISTE

MENU TRAITEUR

ENTREES ET POTAGES

(MAXIMUM DE 2 CHOIX)

Panaché printanier sur carpaccio de betterave jaune, copeaux de Parmesan et
vinaigre balsamique VIEIllI ... 7.00%

Ravioli de champignon, sauce forestiere a I'huile de truffe........cccoeonnirinienenn. 8.00%

Saumon fumé maison laqué a I’érable, huile d’olive au citron et caprons.... 10.00$

Magret de canard fumé sur mesclun, vinaigrette framboise- érable................ 10.00$
Fondant de brie en croute de noix, confit de poivrons rouges maison........... 10.00%
Cappuccino de champignon, creme montée a I'huile de truffe.......cccouvrireenneen. 7.00$
Croustillant de canard, confit d’oignon a lI'érable..........ccovnrnneenincenneeneeneeneenneens 9.00%
Duo de potage, Carotte et DELLETAVE ......covoerrerreresreereesesseesersesseseeesessessessessessssssssssses 6.00$
Tartare aux deux saumons, vinaigrette maison au S€Same.........c.ouveerrerreenreenes 17.00%
Terrine de foie gras de canard sur pain d’épice grillé .........nnrnenreseennenne. 17.00%
Cocktail de crevettes géantes, mayonnaise épicée a I'huile d’homard........... 15.00%
Tartare de filet mignon de boeuf a '’huile de truffe .......oecnmeneennecenneeneeenn. 18.00%*
Carpaccio de filet mignon de beeuf, vinaigrette aux échalotes confites, copeaux de
Parmesan et huile de truffe ... 20.00$*
Escalope de foie gras de canard poélé et poire caramélisé.............ccocurereerenne. 22.00$*
Duo de foie gras de canard, en terrine et po€le.........onenrenrerrereeseeseeserseeneens 27.00%*

*Ne peut pas étre commandé sans la présence d’'un chef a domicile

Les prix sont par personne.
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MENU TRAITEUR

PLATS DE RESISTANCE

(MAXIMUM DE 2 CHOIX)

Carré de cerf roti, sauce aux champignons et a I'huile de truffe.........ccnceeue.. 36.00$
Magret de canard, sauce aux fruits des ChamPS......cceeeeessmeceseeeesseeessseseesans 24.00%
0550 BUCCO A 12 MIlaNaiSE....vuureerreerreereesssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssanees 27.00%
Cote de porc Nagano, sauce aux pommes et CIdre......oemerneemerneeseesseseeseesneens 25.00%
Cuisse de canard confite, sauce aux framboises et érable ......cccoeeeeeeeevrrerernnne. 20.00%
Carré d’agneau roti en croute de noix, sauce dijonNAISe ......ccoereereerreereerreeseesneens 30.00$
Carré d’agneau roti aux cinqg épices chinoises et panko .......c.cooeerereereereeseeseenes 30.00$
Cote de veau grillé, réduction de glace de viande......ooeenreenreenreenseenneenseeneeennens 32.00%
Pavé de saumon grillé, sauce Créme CItron .......oenemeensenesneesessseseeseesseesesseens 22.00%
Filet mignon de boeuf 60n, sauce aux trois POIVIES ......cocvererrerrererresressersesseeseeees 30.00%
Filet mignon de beeuf 60n, sauce au fromage bleu et bacon.......cooveeereereenneen. 30.00$
Pavé de thon rouge a 'asiatiqUe ......oocereneenrenrerenereseeseesesssssesessesesessessessssssssssssaees 35.00%

Les plats sont accompagnés de 1égumes frais,
de gratin dauphinois, de pain et beurre.
Les prix sont par personne.



MENU TRAITEUR

DESSERTS

(MAXIMUM DE 2 CHOIX)

Créme brulée A 1a Vanille ...t sssssssssssssssssssssssssssans 8.00%
FONdant au ChOCOIAL .......rrceereesreesesssssssssssssssssssessssss s sssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnsens 8.00%
MOUSSE AU CHOCOIAL...cuurevcrereteresesrses st s s s s nssans 8.00%
Tiramisu MaiSON @ '€rable ... ssssssssssssssssseens 8.00%
Pyramide de chocolat noir importé d’EUrOPE .....coemeeeesmseesssesssmsesssesssmsesssneens 8.00%
Gateau mousse au chocolat et purée de fruits rouge.........ccccovveeriiriiiiiiiecienenns 8.00%
Tartatin aux pomMmeSs CaramMEliSEES. ... 8.00%
Tarte chocolat, pacane et caramel........n s 8.00%
Tartelette QUX fTaMDOISES ..o s s 8.00%
KEY LIIME PI@ weccvureereeeeereesseeensesesssssestsesssessssessss s ssssssssss st st sssas s sssssssssssssssssssssssssssssans 8.00%
Pyramide de Macarons importés de France ... 144.00$/72 unités

Location de cafetiere disponible
Les prix sont par personne.



MAIN D’CEUVRE

Le tarif pour la main d’ceuvre est de 37.50$/heure pour chacun des
chefs et 30.00$/heure pour chacun serveurs présent, temps de
transport en sus. Un minimum de 4 heures par employé est facturé.
Nous arrivons de 30 a 60 minutes avant le premier service pour la
mise en place et I'installation. Des frais de 0.45%$/km pour chacun
des véhicules nécessaires et 0.80$/km si une remorque est utilisée

Regle générale : 6 heures de main d’ceuvre pour un repas de 4 services
1 chef seul pour un groupe de 9 personnes et moins
1 chef et 1 serveur pour groupe de 10 a 19 personnes
1 chef et 2 serveurs pour groupe de 20 a 40 personnes

Du 24 au 26 décembre et du 31 décembre au 2 janvier
Le tarif de main d’ceuvre est de 75.00$/heure pour le chef
et de 60.00%$/heure pour le serveur(euse)

LOCATION

Location de verres, ustensiles et assiettes, tables, chaises et nappes
sont disponibles pour les groupes de 50 personnes et moins.
Pour les groupes de 50 et plus, nous traitons avec ABP LOCATION
De ce dernier cas, des frais de transport additionnel s’appliquent

ALLERGIES ET NUTRITION

Plusieurs de nos produits sont sans gluten
Notre équipe expérimentée prend soin de chaque situation avec les
allergies et restrictions alimentaires
Aucun de nos plats ne contient des agents de conservation
Nous n’offrons pas d’option Végétalien (vegan)

POURBOIRE

Le pourboire est laissé a votre discrétion
Regle générale, nos clients laissent, comme au resto, un pourboire
d’environ 15% de la facture et le personnel vous en remercie



